
Fem  u n  p e tit recés i a lcem  les copes p e r  fe r  un  brind is p e ls  bons m o m en ts vinícoles viscuts e l 2018  ip e ls  q ue vindran  
l'any que to tju s t encetem . Un 2019 que esperem  cu ru ll d e  p ro p o stes i noveta ts p erq u é  el secto r co n tin u i creixen t

MANDÓ 2016
Celler Abadal. 100% 
mandó. DO Pía de Bages. 
Per maridar un anos 
de mar i muntanya, 
cam amb bolets, tonyina 
a la graella o sushi.

BAGES

L’EXPRESSIO FIDEL 
D’UN TERRITORI 
i UN PAISATGE
LA SEGONA ANYADA DEL VI ABADAL 
MANDÓ CONTINUA LA RECUPERACIÓ 
DE VARIETATS DE RAIM AUTÓCTONES.

text redacció III

C o n tin u a n t l'a p o s ta  p e r la recerca ¡ la re c u p e ra d o  
d e  ráím  a u tó c to n  d e l Bages (com  les va rie ta ts  p ica - 
p o li ¡ m a nd ó), el c e lle r A b a d a l p rese n ta  la segona  
anyada , la 2 01 6 , d e l vi m o n o va rie ta l M a n d ó . És un 
v i n e g re  frese, a m b  una acidesa  v iva i una crianga d e  
d o tz e  m esos q u e  c o m b in a  á m fo ra  d 'a rg ila  i b o ta  d e  
roure. El ta s t d 'a q u e s t vi ens tra s lla da  al b e ll m ig  de l 
bosc  d e l Bages, a m b  a rom es flo rá is , d e  g a rro fa  i 
so ta b o sc  i un fo n s  esp ec ia t, d e  rega léssia  i d e  fru ita  
m a du ra . En boca  és m o lt  frese, e q u ilib ra t, lla m in e r i 
ro d ó . La m a d u ra d o  ta rd a n a  i la resistencia  a les a l­
tes  te m p e ra tu re s  fan  q u e  a questa  s igu í una va r ie ta t 
d e  raTm q u e  s 'a d a p ta  b é  al canvi c lim á tic .

un brindis peí 2019
ángel garcía p e t it  
ens p rop o sa  tres 
vins p e r ce le b ra r 
l'any nou. pág. 82

innovació
licors p o r te t p resenta  
unes perles  ae  
ra tafia  em bo lca llad es  
en algues. pág. 83

remena, nena
m ar ca lpena  ag ita  
la coc te le ra  i ens 
serve ix el cóc te l 
de l mes. pág. 86

l


